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Kräuter und Gemüse



Hausgemachte Saucen

S C H A R F

Chilisauce

Mampfaya Soja Sauce

Tapa Soy Sauce

Erdnusssauce

PAD Thai Sauce

Chilisauce

nach original thailändischen Rezepten
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Kräuter- und Gemüseauswahl

Wasser Spinat

Phak Sator

Peel Sator Cha Om Blätter

Thai Basilikum

Hedhunu Pilze

Pak Kan Jong

Pak Wan

Thai Mini Aubergine Gatin
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Thailändische Lebensmittel



Morcheln

Frühlingszwiebeln

Chinesischer Schnittlauch

Thai Aubergine

Thai OlivenTumeric

Grüne Papaya Yanang Blätter

Lao Dill Lange Bohnen
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Thailändische Lebensmittel



Mangosa Blumen

KämpferBabymais

Roter Thai Chili

Grüner Pfeffer Zitronengras

Luk liang

Pak Chee euro Koriander

Galangawurzel
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Bai-Yo-Blätter Zuckererbsen

Knöterich Young tamarind leaf

Onien flower Pfefferminze
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Kanana Enoki Mushroom
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Schnittlauchblumen
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Turmeric
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 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

Red morning glory

Phak Sator Kradon

Winged bean

Mango  (saure Mango)

Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

Young tamarind

Pak lin fa Longkong

Baby corn Sesban flower
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Ingwer

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

Mango sauer
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Sesban flower

Ma uek Fruit
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Keaw mung gorn
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Ei Tofu - 7 C (T12)

Mara Jeen

Young tamarind

Thailändische Lebensmittel
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Morinda leaf
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Rambutan



THAITHAITHAITHAITHAI
Kräuter- und Gemüseauswahl

Thailändische Lebensmittel

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

Banana flower
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Fresh Durian Meat
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Baby corn
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Sesban flower

Ma uek Fruit
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Sesbania flower
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Red morning glory

Kradon

Magosa flower
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Mango süß
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Thailändische Lebensmittel
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Cha pu leaf
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Burbog
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Naem àÉ
Rohwurst 180 g

Mushroom

 Kräuter & GemüseTHAIFRISCH

Winged bean

Wir bieten und
ergänzen laufend

und nach
Kundenwünschen

die original

Kräuter- und
Gemüseauswahl

in frischer Qualität
und

Gewürze
die Sie zum guten

Gelingen von
selbstgekochten

Spezialitäten
brauchen.
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Informationen

über die Anwendung

der

Kräuter- und

Gemüsesorten

entnehmen Sie bitte

der nächsten Seite.



Dafür werden die frischen, thailändischen
Kräuter- und Gemüsesorten verwendet

Kradon Für roh essen als Snack

Mango Für roh essen als Snack (saure Mango)

Young tamarind Für roh essen als Snack

Pak lin fa Für grillen und kochen

Long Kong Obst zum roh essen als Snack

Baby corn Für Wok

Sesban flower Für kochen

Morinda leaf Für kochen

Ingwer Für kochen

Mango Für roh essen als Snack

Rambutan Zum roh essen

Sesban flower Zum roh essen, kochen, fritieren

Ma uek Fruit Zum roh essen (Obst)

Keaw mung gorn Zum roh essen

Ei Tofu - 7 C (T12) Für Suppe, fritieren, Wok

Mango klein Zum roh essen

Mara Jeen Für Suppe, Salat, Rotcurry

Young tamarind Zum roh essen, Salat, kochen

Fresh Durian Meat Zum roh essen (Obst)

Baby corn Zum essen

Ma uek Fruit Zum roh essen (Frucht)

Banana flower Zum roh essen, Suppe

Sesbania flower Zum roh essen (Obst)

Red morning glory Zum roh essen, kochen fritieren

Kradon Zum roh essen

Winged bean Zum roh essen, Salat

Cha pu leaf Zum roh essen, kochen

Burbog Zum roh essen und Saft machen

Naem àÉ Rohwurst 180 g Zum roh essen & braten

Mushroom Für Wok und Suppen

Weitere Informationen und Gratis-Kataloge mit über 50 ver-
schiedenen Menüvorschlägen für Kochvorführungen oder die wir
bei Ihnen vor Ort kochen, Obst-, Gemüse-, Wurst- und Wurstkäse-
platten und unsere Mittagmenü zum Mitnehmen entnehmen Sie
bitte unserer Homepage www.die-thaiküche.tv

              Qualitätsprodukte, frisch und vielseitig verwendbar.
Fragen Sie bitte auch nach unseren original thailändischen
Gewürzen. Wir beraten Sie gerne.

THAITHAITHAITHAITHAI

Eine gute Nachrticht und Serviceleistung für alle
die gerne selbst thailändisch kochen!

Die Rezeptkarten von allen Menüs im Katalog, die wir bei

Kochvorführungen, bei Ihnen daheim, in Vereinen, Jubiläen und

Festen aller Art vor Ort kochen, können Sie von der Homepage
www.die-thaiküche.tv unter Infos & Angebote

„Rezeptkarten von den Menüs“ kostenlos herunterladen.

Thai Basilikum Für rotes Curry, grünes Curry oder Panaeng Curry

Peel Sator Für Salate

Wasser Spinat Für Wokgerichte

Pak Wan Für Wokgerichte

Thai Mini Aubergine Für rotes, grünes oder Panaeng Curry

Phak Sator Für Salate

Cha Om Blätter Für Wokgerichte od. zum  Panieren

Pak Kan Jong Für Salate oder roh essen

Hedhunu Pilze Für Wokgerichte

Gatin Für Salate

Morcheln Für Wokgerichte oder Suppen

Frühlingszwiebeln Für Wokgerichte, Nudelgerichte oder Salate

Tumeric Für Suppe, Wokgerichte oder roh essen

Grüne Papaya Für Salate

Lao Dill Für Fischgerichte oder Salate

Chinesischer Schnittlauch Für Wok- od. Nudelgerichte, Salate

Thai Aubergine Für rotes, grünes oder Panaeng Curry

Thai Oliven Für Papayasalat

Yanang Blätter Für Wokgerichte

Lange Bohnen Für Salate, grünes Curry oder Wokgerichte

Mangosa Blumen Zum Fritieren

Babymais Für Wokgerichte

Grüner Pfeffer Für grünes Curry oder Wokgerichte

Luk liang Für rotes Curry mit Huhn

Pak Chee euro Für Suppen, Wok mit Nudeln

Roter Thai Chili Für Papayasalat, Fleischgerichte oder Wokgerichte

Kämpfer Für Wokgerichte, Suppen oder rotes Curry

Zitronengras Für Suppen (Tom Yum Gung, Tom Haka Gai)

Galangawurzel Für Suppen (Tom Yum Gung, Tom Haka Gai)

Koriander Für Suppen, gebratene Nudeln und / oder Reis

Bai-Yo-Blätter Für Fischgerichte oder rotes Curry

Knöterich Für Salate (Fleisch oder Huhn), roh essen

Onien flower Für Wokgerichte oder diverse Fleischgerichte

Kanana Für Wokgerichte, Nudelgerichte od. Reisgerichte

Schnittlauchblumen Für Wokgerichte und div. Flsichgerichte

Zuckererbsen Für Wokgerichte oder Nudelgerichte

Young tamarind leaf Für Hühnersuppe

Pfefferminze Für Hühnersalat oder Fleischsalat

Enoki Mushroom Für Suppen oder Wokgerichte

Red morning glory Für roh essen als Snack

Winged bean Für roh essen als Snack

Phak sator Für Salate


